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PROGRAMA DE DISCIPLINA

1. Identificagao

1.1. Unidade: Instituto de Cultura e Arte

1.2. Curso: Gastronomia

1.3. Disciplina: 1.4. Codigo: 1.5. Carater e 1.6. Carga Horaria:

Servigos de Bar e ICA1258 regime de oferta: 32h (2cr)

Restaurante Obrigatoria / (32h tedrica / Oh pratica)
Modular

1.7. Pré-requisito:

1.8. Co-requisito:

1.9. Equivaléncias: ICA1231 Servigos de Bar e Restaurante

1.10. Professores: Leopoldo Gondim Neto

2. Justificativa

O servigo de alimentagdo se confunde com o de bebidas no momento que um é complemento do outro.
Capacitar o aluno nas mais diversas modalidades de preparo de bebidas de bar assim como a compreensao
dos métodos de preparo de bebidas industrializadas permite que sua capacidade critica e administrativa sobre
os modelos de negbcios em alimentacdo sejam ampliados. Também igualmente importante e composigdo
deste modulo académico sdo os métodos classicos de servigo e as regras gerais de etiqueta no trato do servigo
de restauracao. A disciplina visa capacitar o aluno no conhecimento sobre a estrutura e organizagdo geral das
empresas; diferenciar bar e restaurante com relagdo aos produtos e servigos oferecidos; Conhecer e formular
drinks e coquetéis com diversas bebidas, frutas e condimentos e definir ocasido de uso das bebidas
formuladas; Conhecer os diversos tipos de servigos e técnicas de servico.

3. Ementa

Caracteristicas do profissional de servicos de alimentos e bebidas; Tipos e regras de servigo de restaurante;
Servigos de bebidas; Classificagdo dos coquetéis; Materiais necessarios para estruturacdo do bar; Nogdes de
fabricagdo das bebidas alcodlicas industrializadas; Montagem pratica de coquetéis classicos; Montagem
pratica de coquetéis sem alcool; Montagem pratica de coquetéis a base de café¢; Servicos de Maitria com
Mise-em-Scene.

4. Objetivos — Geral e Especificos

I- GERAL
Nesta disciplina sdo abordadas temas relacionados ao profissional de bar, equipamentos e utensilios
utilizados, nog¢des de producdo de bebidas e coquetéis.

I1 — ESPECIFICOS
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